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Klaster Turystyczny 
         “Zagrody Lubelskie”

Siedziba: Gardzienice Drugie 3, 21-050 Piaski, tel. 505 505 247, biuro@zagrodylubelskie.pl



REGULAMIN KONKURSU KULINARNEGO 

 „Tradycje Kulinarne Regionu”

I. Założenia ogólne
1. Organizatorem  Konkursu Kulinarnego „Tradycje Kulinarne Regionu” jest Stowarzyszenie Klaster Turystyczny ”Zagrody Lubelskie” z siedzibą w Gardzienicach Drugich 3, 21-050 Piaski oraz Restauracja Pałacowa w Wierzchowiskach, Wierzchowiska II 134, 21-050 Piaski. 
2. Konkurs Kulinarny będzie przebiegał w formie prezentacji wykonanych przez Uczestników potraw regionalnych.

3. Cele główne Konkursu to:

· promocja polskiej sztuki kulinarnej poprzez wykonanie i prezentację potraw 
       charakterystycznych dla tradycyjnej kuchni polskiej, często zapomnianych, ale niezwykłych 
       smaków,

· kultywowanie tradycji kulinarnej regionów Polski, 

· doskonalenie umiejętności kulinarnych, rozbudzanie inicjatywy, pomysłowości 
       i kreatywności uczestników.
4. Konkurs adresowany jest do restauratorów, kół gospodyń wiejskich, gospodarstw agroturystycznych i uczniów wszystkich profili szkół gastronomicznych. 

Odbędzie się w 3 kategoriach:

       ● Kategoria I – Restauracje

       ● Kategoria II – Gospodarstwa Agroturystyczne i Koła Gospodyń Wiejskich
       ● Kategoria III – Szkoły Gastronomiczne

5. Konkurs odbędzie się 16 czerwca 2013 r. (niedziela) w ramach imprezy  I Targi Turystyki Wiejskiej i Kulturowej „Lubelskie Lato 2013” organizowanej na terenie Zespołu Pałacowo-Parkowego w Wierzchowiskach, Wierzchowiska II 134, 21-050 Piaski. Przestrzeń do prezentacji potraw konkursowych przewidziana jest pod namiotem o powierzchni 200m2. 
6. Uczestnictwo w Konkursie Kulinarnym „Tradycje Kulinarne Regionu” jest jednoznaczne z uczestnictwem w konkursie „Lepienie pierogów” (regulamin konkursu dostępny na stronie www.lubelskielato.pl). 
7. Prezentacja potraw konkursowych dla osób zwiedzających rozpoczyna się od godz. 11.00. 

8. Ocena potraw konkursowych przez Kapitułę Jury rozpoczyna się o godz. 12.00  

9. Do konkursu każdy uczestnik typuje Zespół konkursowy, który składa się z dwóch osób reprezentujących uczestnika.
10. Uczestnicy Konkursu  powinni zaprezentować umiejętności w przygotowaniu regionalnych dań kuchni polskiej w wybranej przez siebie aranżacji.

11. Konkurs  będzie oceniany przez Kapitułę Jury, która wyłoni zwycięzców i przyzna tytuł „Smak Regionu 2013” dla przygotowanej potrawy. W skład Kapituły Jury wejdzie 5 osób wybranych przez Organizatora, w tym zawodowych kucharzy. 

12. Konkurs  składa się z II etapów:
      ● Pierwszy etap:
Kwalifikacje
Nadesłanie do dnia 30 maja 2013r. formularza zgłoszenia, receptury, opisu produkcyjnego oraz zdjęć potrawy, według zasad przewidzianych w regulaminie Konkursu. Na podstawie nadesłanych materiałów Kapituła Jury zakwalifikuje zespoły kulinarne do II etapu. 

      ● Drugi etap:
Prezentacja
Wykonanie potrawy i prezentacji na przygotowanym do tego miejscu, przygotowanie 5 porcji potrawy zgłoszonej do konkursu, według zasad przewidzianych w regulaminie Konkursu i przekazanie do degustacji członkom Kapituły Jury.
13. Do Konkursu zostanie zakwalifikowanych maksymalnie 30 uczestników po 10 w każdej kategorii, na podstawie przesłanych materiałów kwalifikacyjnych opisanych w Regulaminie tj. na podstawie Formularza Zgłoszeniowego wraz z obowiązkowymi załącznikami. Kwalifikacji dokona Kapituła Jury. Decyzja Kapituły jest ostateczna.
14. Regulamin Konkursu będzie dostępny na stronie (http://empressio.com/tmp/ttw/konkurs-kulinarny.html) oraz w siedzibach i na stronach internetowych organizatorów I Targów Turystyki Wiejskiej i Kulturowej „Lubelskie Lato 2013”, tj:
LGD „Dolina Giełczwi”  ul. Lubelska 77, 21-050 Piaski, www.dolinagielczwi.org 
LGD „Nasza Nadzieja” ul. C.K. Norwida 9, 21-040 Świdnik, www.naszanadzieja.pl 

LGD „Krasnystaw PLUS” ul. Matysiaka 7, 22-300 Krasnystaw, www.lgdkrasnystaw.pl 

LGD „Polesie” ul. Nowa 1, 21-070 Cyców, www.lgdpolesie.pl 
LGD „Poleska Dolina Bugu” Okuninka XIII – 1, 22-200 Włodawa, www.dolina-bugu.pl 

LGD „PROMENADA S12” ul. Mickiewicza 3, 22-170 Rejowiec Fabryczny. www.promenadas12.pl  

Przed zgłoszeniem udziału w Konkursie Uczestnik powinien zapoznać się z Regulaminem. Dokonanie zgłoszenia do konkursu będzie traktowane równoznacznie z zapoznaniem się z Regulaminem oraz jego akceptacją.

15. W przypadku, gdy Uczestnikiem Konkursu jest szkoła za członków zespołu konkursowego (uczniów) odpowiada nauczyciel lub opiekun oddelegowany przez szkołę.

16. Ogłoszenie wyników, wręczenie dyplomów i nagród oraz wspólne zdjęcie odbędzie się o godz. 16.00 w trakcie trwania imprezy. 

17. Laureaci w poszczególnych kategoriach dostaną dyplomy i nagrody rzeczowe za zajęcie 1, 2, i 3 miejsca. Pozostali Uczestnicy dostaną dyplomy i upominki.
18. Koszt przejazdu i ewentualnego zakwaterowania pokrywają Uczestnicy we własnym zakresie.
19. Organizator zastrzega sobie prawo do zmiany terminu lub odwołania Konkursu bez podania powodu.
II. Zasady Konkursu

1. Etap I – kwalifikacja:
1. Pierwszy etap polega na przesłaniu Formularza zgłoszenia (zamieszczonego na stronie Organizatorów) w terminie do dnia 30.05.2013 r. (czwartek) na adres Klaster Turystyczny „Zagrody Lubelskie” Gardzienice Drugie 3, 21-050 Piaski lub na adres e-mail: lubelskielato@wp.pl.

2. Zgłoszenie powinno zawierać:

· Wypełniony czytelnie formularz zgłoszeniowy zawierający dane uczestnika zgłaszającego się do Konkursu i dane osobowe członków zespołu konkursowego reprezentujących Uczestnika.
· w przypadku szkół imię i nazwisko opiekuna zespołu danej szkoły oraz dane  kontaktowe (adres służbowy, e-mail, telefon) a także  zgodę wyrażoną przez rodziców lub prawnych opiekunów na udział danego członka zespołu konkursowego w Konkursie - gdy członek zespołu jest niepełnoletni,

· w przypadku nadesłania zgłoszenia drogą elektroniczną, oryginał powinien zostać dosłany pocztą w terminie 7 dni,

· przygotowane receptury i opisy produkcyjne potraw zgodnych z tematem Konkursu wraz ze zdjęciem potraw (rozmiar 640x480), są załącznikami obowiązkowymi.
· w przypadku złożenia niekompletnego formularza zgłoszenia nie będzie on rozpatrywany. 
3. Każda receptura musi zawierać:

· nazwę potrawy,

· zdjęcie potrawy (rozmiar 640x480),

· normatywy surowcowe na 5 porcji,

· opis sposobu wykonania,
· opis tradycji, pochodzenia oraz historii potrawy.
       Należy przedstawić informacje dotyczące tradycji, pochodzenia oraz historii wytwarzania

       potrawy w tym historyczne, spotykane w literaturze lub innych materiałach źródłowych 

       wzmianki dotyczące potrawy (np. stare przepisy, receptury, oznaczenia, cytaty z książek i z 
       artykułów prasowych, opowieści osób itp.) 
4. Liczba Uczestników konkursu jest ograniczona 

5. Wyboru uczestników do Konkursu dokona Kapituła Jury.

6. Lista zakwalifikowanych Uczestników zostanie podana do wiadomości publicznej na oficjalnej stronie www.lubelskielato.pl najpóźniej  do dnia 06.16.2013 r., a zakwalifikowane zespoły zostaną powiadomione indywidualnie na adres podany przez opiekuna zespołu w formularzu zgłoszeniowym (e-mail za potwierdzeniem oraz telefonicznie).

7. Osoba do kontaktów bezpośrednich z ramienia Organizatora: Anna Idzik tel. 505 505 247. 

2. Etap II – prezentacja: Konkurs Kulinarny

1. Warunkiem przystąpienia do zmagań Konkursowych jest:

· Posiadanie dowodu osobistego lub legitymacji szkolnej potwierdzającej tożsamość 
       członków zespołu konkursowego reprezentującego Uczestnika,

· posiadanie aktualnej książeczki zdrowia dla celów sanitarno-epidemiologicznych,

· ubiór Uczestników zgodny z aranżacją potrawy lub strój kucharski.

     2.   Konkurs polega na :

· prezentacji potrawy konkursowej na stoisku przygotowanym dla Uczestnika Konkursu,
· wyserwowaniu zgłoszonej potrawy konkursowej, zaaranżowanej według inwencji  

       Uczestnika,
· przygotowane 6 porcji potrawy zgłoszonej do konkursu, do degustacji Kapituły Jury.
· dozwolone jest wystawienie wizytówki z nazwą potrawy i Uczestnika,
· jeśli zażąda tego Jury, Uczestnicy Konkursu zobowiązani są do udzielenia odpowiedzi
       na zadane pytania, dotyczące zgłoszonej potrawy.

3.    Szczegółowe informacje oraz schemat stanowiska zostaną przekazane Uczestnikom po 

       zakwalifikowaniu do Konkursu
4.   Uczestnicy potrawy Konkursowe prezentują potrawy na własnej zastawie. 

5.   W ramach Konkursu uczestniczące zespoły zobowiązane są do przygotowania potraw 
      zgodnie z przesłanymi w zgłoszeniu recepturami.

6.  Uczestnicy Konkursu  będą mogli zająć stanowisko konkursowe od  godz. 8.00, jest to czas na 
     przygotowanie dekoracji stołu i własnej prezentacji. 
3. Kryteria oceny w Konkursie Kulinarnym:
1. Kapituła Jury (pięcioosobowa) ocenia:

· wygląd i aranżację potrawy – maks. 15 punktów

· dobór składników potrawy – maks. 15 punktów

· smak potrawy – maks. 30 punktów

· prezentacja potrawy – maks. 10 punktów

2. Każdy członek Kapituły Jury może przyznać maksymalnie 70 punktów.
3. Sytuacje sporne rozstrzyga arbitralnie Przewodniczący Jury.

4. Ocena i punktacja Jury jest oceną ostateczną i nie podlega zmianie.
Postanowienie końcowe
Organizator Konkursu zastrzega sobie prawo do publikacji danych osobowych Uczestników Konkursu, nazw zgłoszonych do Konkursu potraw i przepisów oraz wykorzystywania zdjęć wykonywanych podczas Konkursu, w tym zdjęć osób i potraw.
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